
 Provenienz

Die Weinberge befinden sich im Gemeindegebiet von 
Diano Castello (IM).

Rebsorte

100% Vermentino.

Jahrgang

2023

Vinifikation

Die frisch gelesenen Trauben werden entrappt und 
zerdrückt und mit den Beerenschalen zusammen 
vergoren. Die Maische dauert nach antiker Tradition 5 
Tage. Der Gärvorgang verläuft spontan. Vier Monate lang 
wöchentliche Batonnage des Weintrubs. 

Ausbau und Reifung  
Ausbau beim Winzer 5-6 Monate in Edelstahltanks. 
Reifung mindestens einen Monat in der Flasche.

Lagerung

Durchschnittlich 4-5 Jahre.

Farbe

Intensiv strohgelb zu bernsteinfarben tendierend. 

Bouquet

Intensive Note von Mandel und Honig mit zartem Aroma 
nach getrockneten Aprikosen.

Geschmack

Frisch, nachhaltig und körperreich. Die Aromen ähneln 
denen des Bouquets, zu den Trockenfrüchten tendierend. 

Kulinarische Empfehlung

Geschmacksintensive Speisen, Stockfisch, Kaninchen 
ligurische Art, auch Käse.

Eine zunehmend globalisierte Welt hat Weine 
hervorgebracht, die zwar perfekt sind, sich aber zu sehr 
ähneln. Dieser Wein vermittelt neue Emotionen und stellt 
stattdessen einen Rückschritt bei der Entdeckung eines 
„alten“ Geschmacks dar, aber gleichzeitig eine „Laune“, 
um ihn mit Freunden zu mischen.
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